Blattsalat 7.90
Salade verte @
Gemischter Salat @ 9.70
Salade mélée
Salatsaucen/Sauces a salade:
Franzdsisch/francaise; oder Hausdressing
Bunter Spargelsalat 17.50
Salades d’asperges coloré @
Steinpilzcremesuppe 8.50
soupe de cépes @
Solothurner Wysiippli 8.50
Soupe soleuroise au vin
Seelander Gemiisesuppe 8.50
Potage de légumes du Seeland
Rosti-Pastetli mit Spargelragout @ 19.00
Vol-au-vent de résti aux asperges
Risotto mit griinem Spargel @ 21.00
Assiette d’asperges et légumes avec risotto
Hausmarinierte Entenbrust auf Blattsalat 21.50
Magret de canard mariné maison sur salade verte
Elsasser Creme fraiche, Zwiebeln, Speckwurfel 21.50
L‘Alsacienne Creme fraiche, oignons, lardons
Norweger Creme fraiche, Zwiebeln, Rauchlachs 23.50
La Norvégienne Creme fraiche, oignons, saumon fumé
i
Seelénder Pflanzliche Flammkuchencréme mit viel Gemuse®. 23.50
La Seelandaise Créme végétale pour tartes flambées et légumes
Jura Creme fraiche, Zwiebeln, Jura-Bergkése @ 20.50

La Jurasienne

Creme fraiche, oignons, fromage du Jura



Fisch-Chorbli, Tartaresauce, Brot 25.00
Corbeille de poisson, sauce tartare, pain

mit einer kleinen Portion Pommes frites / avec une petite portion de frites +5.50

Schweizer Felchenfilet Meuniere mit Salzkartoffeln 32.00
Filet de féra Meuniere avec pommes nature

Risotto mit griinem Spargel @ 29.00
Assiette d’asperges et légumes avec risotto

Rosti-Pastetli mit Spargelragout 27.00
Vol-au-vent de résti au ragoQt d’asperges

Kichererbseneintopf mit Salzkartoffeln 27.00
Potée de pois chiches et de léegumes et pommes nature ......

Rinds-Entrecote 180g mit hausgemachter Krauterbutter, 38.00
Gemise und Pommes Frites

Entrecéte de beeuf, beurre aux fines herbes artisanal, légumes et pommes frites
Poulet-Surpréme an Champignonsrahmsauce, Kartoffelstock und Gemdise, 32.00

Surpréme de poulet a la sauce creme de champignons, purée de pommes de terre
et légumes

Panierte Schweinsschnitzel ,Jean-Jacques Rousseau“ mit Pommes frites 27.00
Escalopes de porc panées «Jean-Jacques Rousseau» avec pommes frites



